
PRODOTTI  
SALAMOIA
• Arricchita con ingredienti 
naturali e condimenti,  
la salamoia esalta il sapore  
del prodotto.

• Le analisi istologiche  
lo dimostrano, la consistenza 
dei nostri lombi è più succosa 
e più soda rispetto al prodotto 
fresco..

i  HQSE
• 100% dei lotti sottoposti al controllo dell’istamina
• Controllo: metalli pesanti, listeria

i  commerciali
• Prezzo e qualità stabile
• 100% carne, 0 perdite
• Il prodotto può essere congelato

i  della nostra  
materia prima
• 0 DCP* utilizzato per la pesca
• Stato del prodotto trasformato convalidato 
 dalle autorità competenti

*dispositivo di concentrazione del pesce



I NOSTRI  
PRODOTTI

 Peso
 DATA DI

SCADENZA 
 franco fabbrica

PARTE CENTRALE  
DI TONNO SALAMOIA Variabile 10 giorni

FILONE DI TONNO 
SALAMOIA Variabile 10 giorni

FILONE DI PESCE
SPADA SALAMOIA Variabile 8 giorni

i  della trasformazione del prodotto
• Cottura facile con un prodotto che rimane succoso
• Ottima tenuta alla cottura
• 0 rischio di Anisakis
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